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T. de travail commun à disposition

PROFESSEURS

T.P. CUISINE

CICIGOI D.

[6 P H AP.2]

T.P. SALLE

NERINCKX H.

[6 P H AP.1]

REMISE EN ORDRE

PROF CUISINE F.,PROF SALLE E

TECHNO DU METIER CUI

CICIGOI D.

Cuisine D

TECHNO DU METIER Pât

CHIARADIA M.

Local Pât

LANGUE MODERNE : ANG

MARTIN C.

[6 P H AP.1]

Salle VCS

T.P. CUISINE

PROF CUISINE F.

[6 P H AP.1]

T.P. SALLE

PROF SALLE F

[6 P H AP.2]

LANGUE MODERNE : ANG

MARTIN C.

[6 P H AP.2]

L11

LANGUE MODERNE: NEER

ROBERT C.

[6 P H AP.1]

L4

LANGUE MODERNE: NEER

ROBERT C.

L4

TECHNO DE L'OENOLOGI

VAN DE PUTTE S.

Local Oeno

TECHNO DE L'OENOLOGI

VAN DE PUTTE S.

Local Oeno

GRC

BAL D.

Salle VCS

TECHNOLOGIE DU METIE

NERINCKX H.

Restaurant B

T.P. SALLE

PROF SALLE J

[6 P H AP.2]

TP CUISINE

PROF CUISINE E.

[6 P H AP.1]

REMISE EN ORDRE

PROF CUISINE D.,QUINGS J.
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